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MERBLOT

NAME Merlot 2023

REBSORTE Merlot

WEINAUSBAU Handlese Ende September
20,5 °’KMW, 12 Monate im 500 L Holzfass ausgebaut
Glasverschluss

RIEDE Zwiefanger

BODENTYP Sandiger Loss- und Lehmoden

WEINTYP Osterreichischer Qualitatswein, trocken

ANBAUGEBIET
BARRIQUE-AUSBAU
TRINKREIFE

BESCHREIBUNG

SERVIERVORSCHLAG

TRINKTEMPERATUR
FLASCHENGROSSE

ANALYSEWERTE

Niederosterreich, Weinviertel, Hohenruppersdorf

Ja

mind. - 2030

Diese lockerbeerige Traube gedeiht auf siidhdangigem
Loss-Terroir. Duft nach Doérrzwetschken und dunklen
Beeren, schmeckt vollmundig mit elegantem Tannin
im Abgang.

Der Wein fir alle ,kulinarischen Falle” schmeckt
besonders gut zu geschmortem und gebratenem

Fleisch sowie zu lippigeren Pastagerichten.

14 - 16 °C, sofort trinkbar

0,75L

Alkoholgehalt: 13,5 Vol
% Restzucker: 1,3g/L
Saure: 559/L
Enthalt Sulfite
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