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Gruner Veltliner 2019

Gruner Veltliner

Handlese Anfang September

17,8 °KMW, 100 % Stahltankausbau
Schraubverschluss

Rothenpiillen

Lossboden mit Muschelkalkablagerungen
Osterreichischer Bio-Qualititswein, trocken
Niederosterreich, Weinviertel, Hohenruppersdorf
Nein

2020 - 2023

Dieser leichtere, klassische Veltliner mit traubigem Duft
sowie Limetten- und saftigen Apfelnoten gedeiht
in der sonnenbegiinstigten Lage Rothenplllen auf
rotlichem Schotter-Lehmboden.

Im Geschmack frisch, trocken mit zarter Krauterwurze.
Ideal zu leichten Fischgerichten, Brathuhn und zur
Winzerjause.

8 - 10 °C, sofort trinkbar

0,75L

Alkoholgehalt: 12,0Vol %

Restzucker: 3649/L

Saure: 5,7 g/L
Enthalt Sulfite
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