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NAME Rosé Brut Grof3e Reserve 2017

REBSORTEN Zweigelt, Pinot Noir

WEINAUSBAU Handlese Anfang September, Ganztraubenpressung
16,5 °KMW, 60 % Stahltank und 40 % groBes Holzfass
Naturkork

RIEDE Hohenruppersdorf

BODENTYP Sandiger Lehm-L&ssboden

WEINTYP Sekt mit geschutzter Ursprungsbezeichnung

GroR3e Reserve
ANBAUGEBIET Niederosterreich, Weinviertel, Hohenruppersdorf

BARRIQUE-AUSBAU Nein

TRINKREIFE mind. — 2029
BESCHREIBUNG Unsere handverlesenen Zweigelt- und Pinot Noir-Trauben
o werden im grof3en Holzfass und im Stahltank vergoren und

dann mindestens 36 Monate in der Flasche auf der
Hefe gelagert. Im Duft Granatapfel, frisch gepfllickte

semmler Himbeeren und wiirzige Grapefruit. Frische, ausdauernd
, feine Perlage, milde Saure und subtile Himbeeraromen
rose verwohnen den Gaumen.

Groge reserve.BruT.BIo

w SERVIERVORSCHLAG Als Apéritif und immer wenn es etwas zu Feiern gibt.

TRINKTEMPERATUR 8 - 10 °C, sofort trinkbar

FLASCHENGROSSE 0,75L

ANALYSEWERTE Alkoholgehalt: 11,5 Vol %
Restzucker: 8,949/L
Saure: 7,09/L
Enthalt Sulfite

WEINGUT ERNST SEMMLER.BIO
Untere Hauptstral3e 14, 2223 Hohenruppersdorf, Stidliches Weinviertel

Verkauf Milchhausstral3e 41
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e-mail info@weingut-semmler.at
web www.weingut-semmler.at



