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Cabernet Sauvignon 2015

Cabernet Sauvignon

Handlese Anfang Oktober

20 °KMW, 12 Monate im 500 L Holzfass ausgebaut
Schraubverschluss

Hohenruppersdorf

Schottriger Lehm- Lossboden

Osterreichischer Qualitatswein, trocken
Niederosterreich, Weinviertel, Hohenruppersdorf

Ja

mind. - 2026

Tiefdunkles Rubingranat im Glas, in der Nase intensiv,
minzig und nach Johannisbeeren mit zart rauchigen
Anklangen. Am Gaumen saftig und komplex mit

wirzigen Cassis-Noten und zarter Bitterschokolade
im Nachhall.

Ein lagerfahiger Wein, der als Speisenbegleiter
Uberzeugt und eine lange Entwicklung vor sich hat.

14 - 16 °C, sofort trinkbar

0,75L

Alkoholgehalt: 13,1 Vol %
Restzucker: 1,19g/L
Saure: 5449/L
Enthalt Sulfite
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